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ÉDITO 
Ce nÕest quÕun au revoir  secrŽ-
taireÉ  

CÕest sur cet air bien connu, entonnŽ par 
mes fid• les camarades, que jÕai terminŽ ma 
derni• re assemblŽe en tant que secrŽtaire du 
BCBG.  

Je garderai un excellent souvenir de cette 
journŽe ou tout Žtait parfait de lÕorganisation 
des Ò primeurs Ó au repas de cl™ture. Fran•ois 
et son chef nous ont g‰tŽs une fois de plus. 
Mais cette annŽe jÕai lÕimpression quÕils se 
sont surpassŽs. 

Ceux qui ont gožtŽs les hu”tres chaudes, 
servies ˆ  lÕapŽritif avec un sabayon citronnŽ, 
savent de quoi je veux parlerÉ Ceux qui ont 
apprŽciŽ autant que moi le homard au cherry 
et le carrŽ dÕagneau (dŽsossŽ !) ne me contre-
diront pas non plus ! 

Rien ˆ  redire Žgalement des vins choisis 
pour accompagner ces plats savoureux. Ils 
avaient ŽtŽ sŽlectionnŽs avec amour et passion 
par les 2 plus hautes instances de notre asso-
ciationÉi nutile de les nommer, vous avez 
sžrement devinŽ de qui il sÕagit! 

Bref, comme je le disais un peu plus haut 
jÕai passŽ un tr•s bon moment. Cela devait 
dÕailleurs se lire sur mon visage, car un jeune 
retraitŽ cŽlibataire (mais toujours en chasse !) 
spŽcialisŽ dans le Ò  casse-crožte de 7 heu-
res pour C.A.Ó mÕa trouvŽ Ò Žpanoui Ó. Il 
faudra lÕavoir ˆ  lÕÏ il celui lˆ  ! Il vire dans le 
bizarre. 

De tous les moments passŽs au conseil 
dÕadministration, ce quÕil me restera avant 
tout ce sont des rencontres, des Žchanges 
passionnŽs, des choix parfois difficiles, de 
tr•s fortes amitiŽs et des bonnes rigolades. Je 
pense plus particuli• rement aux repas de CA 
de fin dÕannŽe et aux sŽances de sŽlections 
des nouveautŽs pour la commande groupŽe, 
avec apprentissage du crachoir pour certains.  

Je laisse la place pour que de nouvelles 
idŽes voient le jour. CÕest vital pour une 
association. La crŽation du site web prouve 
quÕelles ne manquent pas et annonce un 
nouveau tournant. Ce vecteur devrait faciliter 
les Žchanges et ouvrir de nombreuses pers-
pectives pour lÕavenir du club.  

Pour terminer, je fŽlicite le nouveau secrŽ-
taire et souhaite la bienvenue ˆ  Gildas qui 
lÕassistera comme secrŽtaire adjoint.  

Longue vie au nouveau CA , longue vie au 
BCBG. 

              Martial - FŽvrier 2006 

 

AG 18/02 
Mois de fŽvrier tr•s chargŽ pour le CA qui sÕest rŽuni le 03/02 et le jour de lÕAG du 18/02. 

Pour commencer le mois, nous Žtions tous prŽsents, rue du Colonel, Ç tous ˆ  bord È pour 
prŽparer et prendre le bon cap pour notre AssemblŽe GŽnŽrale ; m•me les Ç bulles È qui Žtaient 
Žgalement prŽsentes, nÕont pas rŽussi ˆ  nous perturberÉ,  et le samedi 18 fŽvrier nous nous 
sommes bien dirigŽs É pour arriver ˆ  bon port, au Resto U, l ieu de notre rencontre. 

Tous les irrŽductibles Žtaient lˆ , bon pied bon Ï il, les manches retroussŽes. 

Apr•s une sŽance de gymnastique Ç intellectuelle È et de musculation pour dŽplacer les ta-
bles, les chaises, et prŽparer la remise des vins Ç primeurs È, nous nous sommes rŽunis  Ç tout 
naturellement È autour dÕune table, avec quelques mets simples, mais dŽlicieux (p•che ˆ  la cre-
vette incluse), et dŽjˆ  quelques divines bouteilles qui ne demandaient quÕ̂ rendre lÕ‰me, allez 
savoir pourquoi ? 

Quand enfin tout fut pr• t, lÕA.G. pu commencer, et cela commen•a bien, peut-• tre par un re-
cord dÕaffluence, •a fait tout de m•me plaisir ! 

Apr•s une belle introduction de notre Ç cher È PrŽsident, notre Ç non moins cher È secrŽtaire 
nous a prŽsentŽ, comme il se doit, le bilan des activitŽs de lÕannŽe 2005 et les prŽvisions pour  
lÕannŽe 2006. A noter les dŽgustations : 5 Ç Plaisir  È pour chaque groupe, 2 Ç Prestige È avec 
les grands rouges de LoireÉ,  et 1 Ç Super Prestige È avec des GRANDS NOMSÉ,  et Žventuel-
lement 1 Ç Intergroupes È si lÕon trouve des volontaires pour lÕorganiser, actuellement nous 
nÕavons quÕune seule candidature sur les trois nŽcessaires (cÕest un appel). 

Par la suite, cÕest notre Ç tr•s cher È trŽsorier RŽmy, hum… attention à ce que l’on dit !  il 
n’aime pas trop ces mots « TRES CHER »…, qui nous a prŽsentŽ, avec sa sincŽritŽ lŽgendaire, le 
bilan financier 2005, qui ne pouvait engendrer que lÕapprobation de lÕAG, et un vote ˆ  
lÕunanimitŽ du quitus, Éa vec quand m•me une abstentionÉ,  sa propre voix de trŽsorier. Pour 
le prŽvisionnel 2006, ce fut aussi beau, et lÕunanimitŽ est Žgalement passŽe par lˆ  ! Bravo ! 

Vint ensuite lÕŽlection des nouveaux membres du CA, tous les membres Žtant obligatoire-
ment dŽmissionnaires ; un seul regret, Martial ne se reprŽsentant pas, mais Žgalement une joie, la 
premi•re candidature de Gildas. 

Ont donc ŽtŽ Žlus, encore ˆ  lÕunanimitŽ, il faut le souligner : 
PrŽsident : Phil ippe ; 
Vice PrŽsident : AndrŽ ; 
TrŽsor ier : RŽmy ; 
SecrŽtaires : Fran•ois et Gildas ; 
Membres : Guy , Vincent et Jean-Paul. 

Quatre autres noms sont Žgalement ˆ  citer, sans oublier les meil leurs dŽgustateurs de chaque 
groupe qui ont dŽjˆ  ŽtŽ mentionnŽs dans un prŽcŽdent EDP. Ces quatre personnes mises ˆ  
lÕhonneur avec le pr ix spŽcial du C.A., et les longs applaudissements qui ont suivi, sont : 

- pour sa participation active ˆ  la recherche de nouveaux vins, prŽsentŽs au CA dans le 
cadre de notre commande groupŽe de printemps : Monsieur Jean ; 

- pour leurs prŽsences assidues aux dŽgustations : Monsieur Henr i et MESDAMES 
Pascale et Armelle. 

Enfin lÕA.G. sÕest terminŽe par une sŽance des plus intŽressantes : la prŽsentation du site 
BCBG par lÕŽminent Vincent, notre Web Master (adresse : www.bacchus-club1901.org ). 

Et pour terminer cette journŽe, un feu dÕar ti fice, pour le plaisir  du palais, avec une belle 
palette de vins proposŽs pour la dŽgustation en vue de notre commande groupŽe de printemps, 
et un excellent repas prŽparŽ par une main de ma”tre, lÕexcellent Chef cuisinier Marc, et super-
bement arrosŽ gr‰ce au choix des vins concoctŽ par Philippe et AndrŽ.   

                                                             Fran•ois  
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Vendang es de Presse 
 

Copeaux : Bruxelles prendra position le 28 fŽvr ier  

La question des copeaux est ˆ  lÕordre du jour du prochain ComitŽ de gestion Vin qui rŽunira le 28 fŽvrier prochain des re-
prŽsentants mandatŽs de chaque Žtat membre. Deux points restent encore ˆ  dŽfinir : les conditions dÕutilisation techniques des 
morceaux de ch•ne et les modalitŽs dÕŽtiquetage et de prŽsentation des vins ŽlaborŽs avec des copeaux. Pour le premier point, la 
Commission proposera de se caler sur les recommandations de lÕOIV, ce qui ne devrait a priori pas faire dŽbat. Concernant 
lÕŽtiquetage, lÕOIV ne sÕŽtant pas encore prononcŽ, ce sera ˆ  lÕEurope de le faire. Seule lÕEspagne a pour le moment rŽclamŽ que 
la mention Ç ŽlaborŽ avec des copeaux È figure sur lÕŽtiquette, les autres pays ne sÕŽtant pas prononcŽs. Les dŽcisions de ce Co-
mitŽ de Gestion sont prises ˆ  la majoritŽ, un Žtat seul ne peut sÕopposer ˆ  une dŽcision adoptŽe par la majoritŽ des autres Žtats.  

(Source vitisphere.com) 

Les nouvelles modalitŽs dÕagrŽment des vins prŽsentŽes ˆ lÕAG de la CNAOC 

Sous lÕimpulsion de son prŽsident Christian PALY et en moins de 18 mois, la CNAOC (ConfŽdŽration Nationale des Appel-
lations dÕOrigine contr™lŽes), avec lÕappui des syndicats dÕappellation a prŽsentŽ lors de son AssemblŽe GŽnŽrale du 24 fŽvrier 
2006) une rŽforme des procŽdures dÕagrŽments. Une vraie rŽvolution. 

La Commission chargŽe de reformuler la procŽdure dÕagrŽment avait plusieurs objectifs  
- garantir la qualitŽ attendue par le consommateur  
- rŽduire les cožts de lÕagrŽment. 

Les grands principes de cette rŽforme se dŽclinent sur 5 points : 

1) identification des opŽrateurs : producteurs, vinificateurs, assembleurs-Žleveurs, embouteilleurs, metteurs en marchŽÉ  

2) Žlaboration dÕun cahier des charges (vigne, chai, embouteillageÉ)  en fonction des options locales, pour imposer aux 
opŽrateurs une obligation de moyens ! 

3) mise en place de contr™les sur les produits pr• ts ˆ  vendre par des mŽthodes de sondages. Ce contr™le sera dŽclenchŽ 
par lÕacte commercial (vente en vrac, mise en bouteille, etcÉ) . Le contr™le sur les produits sous-entend une obligation forte 
de rŽsultats ! 

4) A ce processus dÕagrŽment sera attachŽ un syst•me de sanctions graduelles, pouvant aller de lÕavertissement jusquÕau 
dŽclassement du lot de vin concernŽ. 

5) Les opŽrations de dŽgustations induiront un accroissement de la compŽtence des dŽgustateurs. Les commissions 
dÕagrŽments rŽuniront des producteurs mais aussi des opŽrateurs commerciaux, et probablement des consommateursÉ  Le 
jugement des commissions portera sur les produits, mais validera aussi lÕensemble du process de production. 

Une rŽvolution est en marche. Les tests rŽalisŽs sur quelques appellations sont tr•s favorables. DŽs 2006, une ou deux gran-
des appellations rŽgionales (C™tes du Rh™ne ?) devrait mettre en place la nouvelle procŽdure. 

(Source vitisphere.com) 

Le mystŽr ieux gožt de jaune 

La rŽgion d'Arbois est un pays de vignes o•  l'on produit quelques vins uniques, le vin jaune en particulier, sorte de myst•re 
Ï nologique capable d'affronter le temps en dŽveloppant des ar™mes surprenants, d'une extr•me puissance, o•  se m• lent la noix, 
verte dans sa jeunesse puis s•che lorsque le vin prend de l'‰ge, et le cari. Des chercheurs ont pu attribuer ce fameux Çgožt de 
jauneÈ ˆ  une molŽcule au nom Žtrange, sotolon, que l'on retrouve justement dans ce dernier. On sait la diff icultŽ d'associer le 
chocolat ˆ  un vin ou une liqueur: sa force aromatique, son extr•me longueur en bouche lui font, en gŽnŽral, presque tous les ter-
rasser et, seuls, classiquement, quelques vins doux naturels parviennent ˆ  lui rŽsister.  

De frŽquenter les vignerons de son pays, de dŽcouvrir en leur compagnie ce cŽl•bre Çgožt de jauneÈ si pŽnŽtrant et qui sem-
ble infiltrer tout l'imaginaire gustatif du Jura, a donnŽ l'idŽe ˆ  ƒdouard Hirsinger de le marier au chocolat. Mais le vin est si sec 
qu'il ne pouvait • tre question de lui faire affronter le sucre: il fallait donc ÇdŽsucrerÈ au maximum le bonbon (ce qui ne simpli-
fiait pas la mise au point d'un massepain ˆ  base de noix), introduire en doses quasi homŽopathiques le cari pour qu'il sugg•re 
cette prŽsence du sotolon sans jamais nous donner l'impression de vouloir nous expŽdier au cÏ ur de l'lnde...  

Pour finir, un petit cube noir, bien Žvidemment baptisŽ d'un nom Žtrange, rec• le en son cÏ ur une f ine p‰te d'amande et de 
noix qui semble ne pas •tre sucrŽe du tout et aide le vin ˆ  rŽvŽler ses ar™mes de fruits secs, tandis que son amertume est mise en 
valeur par celle du cacao et que, soudain, monte de fa•on subtile le parfum du cari comme venant de tr•s loin, tel un souvenir ou 
une Žvocation discr• te. 

(Source Le FIGARO Magasine du samedi 17/02/01 par Léopold SANCHEZ) 

 

 

 

 


