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EDITO
LA CHAMPAGNE

La Champagne produit szrement [e vin le plus connu au monde, le plus apprZ-
CiZ souvent imitZmais rarement ZgaZ

C@st le gZnie des vignerons champenois, au cours des siecles, qui amenera au
produit que nous connai ssons tous.

Au dZpart les vins nGtaient pas faits pour devenir cA«bres. Avant d@tre effer-
vescents, les vins produits Zaient des blancs et des gris souvent acides et aigrelets:
il est vrai que le vignoble est situZ le plus au nord de nos appellations, ici
I@nsoleillement est tres faible, les tempZratures moyennes de 10; C, la pluviomZrie
importante.

Il en rZsultait des vinsfaibles en alcool (environ 10;).

Si levignobleavulejour entrelellleet lel Ve siecles, il faut attendre la se-
conde moitiZdu XVIle s pour voir appara’tre les premieres bulles (et Pasteur au
XIXes pour expliquer le phZnomene). C@st en mettant leurs vins en bouteilles que
les vignerons constatent le redZmarrage de lafermentation et latransformation des
sucres en gaz carbonique. Le champagne est nZ!

Devant le nombre important de bouteilles qui explosent, il ne reste plus qud
inventer une bouteille plus Zpaisse pour dompter la pression qu@le contient, et le
fil defer appelZQmuselet Equi bloque le bouchon.

Si Dom PZrignon n@st pas |Gnventeur du Champagne (certains en donnent la
paternitZaux Anglais) ce moine bZhZdictin consacre savie ™ mettre en placele
protocole pour lefaire.

Le succes est immZdiat.

Levin sedZguste ” la cour de France et devient un produit de luxe. Maisle
XIX esieclevoit les guerres et le phylloxZradZruire presque entierement le vi-
gnoble.

ApreslaGrande Guerre (14 -18) les vignes se reconstituent peu~ peu, les ma-
chines " tirer et ~ doser, ainsi que lasection finale de Icenchagement (pinot noir,
pinot meunier et chardonnay), anZiorent grandement la qualitZ

Nouveau coup de gZnie des Champenois: associer leur vin ™ lafete, lacaZbora-
tion. Aujourd®ui, ~ chagque AsZnement familial heureux, sportif ou autre, un bou-
chon de Gchamp E saute. Les annZes 60 ont vu le champagne se dZmocratiser, au-
jourd®ui c@st le seul vignoble qui ne conna’t pas la Crise. Bient™ |a totalitZ de la
zone AOC sera plantZe (30000 ha).

C@st donc avec un verre de ces fines bulles que je vous souhaite ™ tous une
excellente annZze.

ANDRE

CA13/01

Pour ce premier CA de |0anZe
2006, nous nO#ons pas huit, mais cing,
AndrZ et Vincent absents, E puis six,
RZmny nous ayant rejointE plus tardg,
il parait que IOa garde le meilleur pour
lafin!

Du moins, cOet ce que 10a dit!
cOtait peut-etre pour la faim,E juste
avantlerepasE etE lafaim justifie les
moyensE Normal quQli ait les moyens,
cOst notre trZsorierE , et dOdleursE ,
sans IUIE, il aurait ZAZ plus difficile de
vous annoncer que E TOUT VA BIEN.

Bilan Financier 2005 :

Le solde est positif, tout va bien
comme dOhbitude, de mieux en mieux
meme, et nous ne pouvons que saluer le
bel effort de notre cher trZsorier qui asu
nous garder sur la bonne voie. Frere
RZmy, merci !

Organisation 2006 :

AndrZ devrait nous faire un point
plus prZcis sur les adhZsions lors du
prochain CA. Les groupes de dZgusta-
tion sont formZs, il y aurait un petit
dZicit pour le groupe 2.

A.G.2006:

Elle se tiendra le samedi 18 fAsrier
2006, dans les locaux du RU Brest
Centre, 7 avenue Foch. La journZe se
terminera par le dZsormais traditionnel
d’ner, os sont invitZs tous les adhZrents
avec leurs conjoints, pour la modique
somme de 22,50! par personne, le
BCBG offrant une partie du repas et les
vins.

Commande groupée de printemps :

Les membres du CA se sont ~ nou-
veau penchZs sur Ctous les vinsE
(penchant naturel chez eux), pour un
rZcapitulatif studieux. Il restera quelques
dzails ~ rZgler pour vous adresser la
fameuse liste des vins sAectionnZs. Que
de belles bouteilles en perspectives !

Frane0cisHERVE




Vendanges de Presse

Vin de pays d’Oc : Deux nouveaux cépages autorisés

L GssemblZe gzhZae des Vinsde pays d@c a adoptZ deux nouveaux cZpages en vin de pays
d@c. Le cinsault, qui n@ait autorisZ quepou lesroszs, peut dZormais «tre vinifiZ en rouge Le marse-
lan, croisement entre cabernet-sauvignonet grenache mis au point par |@nraen 1961, est Zgdement auto-
risZ en rouge La possibilitZ d@nedzhomination syrah-viognier en rouge syrah-muscat et cinsault-muscat
en rosZ, demandz pa le nZgoce, est Zgdement ™ |Gtude

(Source vitisphere.com)

Elevage du vin : des barriques économiques a I'essai...

Des essais debarriques en lamellé-collé ont AZ rZalisZs par |a Chambre d'Agriculture dela Gi-
ronde dansle cadre d@n projet CRAFT financZ par |@nion EuropZnne Apreslamise au point d@n
procZdZde fabrication exclusf, des barriques ont 2Z coneues par la sodAZ ECB Eurodintrage basZe
Cheraute (64).

3 Ces essais ont comparZ des barriques traditionneles en chene d@quitaine, et des bariques lamel-
| Zes coll Zes condituZes du meme bois queles traditionnéles (me me pile demerrain) assemblZavec du
frene (condituant I@xtZieur delabarique.

Apres 3 mois d@evage d@n vin blanc et d@in vin rouge les bariques ECB prZsentent des quadi-
tZs esthZiques et d@anchZtZ aussi bonnes, voire meilleures queles traditionnéles. Nousn@bservons
aucunediff Zrence andytiquesur les vins mais les mesures de consume font appaa’tre un gain de 15%
avec les ECB par rappott aux traditionnéles. La dZyudation ne met pas en Avidence de diff Zrences nettes
"~ 3 mois mais cellerZalisZe ™~ 6 mois montre dans|@ssai en vin rougeplusdeboisZ sur les bariques tra-
ditionnéles, prindpaement sur les notes ZpicZes et grill Zes. Les barriques ECB masquant moins|@r™ma
du vin sont cependant nettement pr& ZrZes. Ces premiers rZsultats tres encourageants devront stre com-
plAZs des dernisres dZgudationsains quepar les essais rZalisZs de maniere identiqueen Hongtie (centre
RIVEMARD) et au Portugd (centre EVAG).

(Source vitisphere.com)

Arrachage des vignes : les viticulteurs francais font de la résistance

A 1@xception du Languadoc-Roussillon, |@rrachage n@ pas fait recette contrairement ™ ce quela
crise viticole pouvat laisser penser. A Bordeaux notamment, aors queles collectivitZs et
| @nterprofession avaient abondZa prime, la portant cette ann& "~ 15000! par hectare, les demandes
d@rrachage ne portent quesur 1800ha L @bjectif des 10 000 haarrachzs sur trois ans sera doncdifficile
atteindre.

CPour un viticulteur endetté, andyse un obervateur, [’arrachage n’est pas intéressant, car la
prime n’ira pas dans la poche du viticulteur, mais directement a la banque pour le remboursement des
emprunts. Le producteur a tout intérét a garder ses vignes tant que la banque accepte de suivre ».

Le vignobk franeais devrait donc perdre cette annZ del@rdre de 16~ 18 000hasoit un peu
moinsde 2% dela surface totale du vignolle. Unemesure qui aura sansdoute peu dompact sur
@ncombrement actud du marchZ!

(Source vitisphere.com)
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